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Zmloe re'tjcumg I

e FUr die Vanillekipferl auf einer Arbeitsflache
alle Zutaten zu einem Teig verkneten. Den
Teig sofort in Frischhaltefolie wickeln und
zwei Stunden im Kuhlschrank rasten lassen.

e Das Backrohrauf 170°C Ober- und Unterhitze
vorheizen. Wahrenddessen den Teig zu einer
grolsen Rolle formen. Dann  mit einer
Teigspachtel einzelne Stucke runter zwicken
und aus diesen Stucken langliche, dunne
Stangen formen, die dann zu Kipferln
gebogen werden.

e Die Kipferl auf ein mit Backpapier
ausgelegtes Blech setzen und fur 15 Minuten

backen.

e Nach dem Backen auskuhlen lassen und mit
Staubzucker bestreuen.

Genielsen!



